
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Keppnisreglur  

• Aldurstakmark færr 1998 og yngri, skráð í námi eða útskrifaðir 
framreiðslumenn. 

• Keppni er u.þ.b. 7 klst annan daginn og u.þ.b. 5 klst hinn. 

• Úrslit kynnt klukkustund eftir að keppendur hafa lokið keppni 

Verkefni :  

• Uppdekning á borði - lagt á borð fyrir 6 gesti 

• Fine dining Service þar sem framkvæmt er enskur, Amerískur og 
rússneskur service 

• Ummhelling - framkvæmd fagleg umhelling 

• Sterkvíns,líkjöra og Hráefna þekking  keppendur eiga að greina 
mismunandi hráefni 

• Kaffi gerð - gerðir mismunandi kaffidrykkir 

• Koktel gerð - keppandi blanda mismunandi, hrærður, byggður og 
hristur. 

• Servéttubrot -  keppandi gerir 10 mismunandi brot 
 

 
ATH - tímasettningar og verkþættir geta tekið allt að 30% breytingu fram að 
keppnisdegi   
 
ATH - Keppandi skal mæta í smekklegum vinnufatnaði sem hæfir “fine dining” 
þjónustu umhverfi 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Upplýsingar um keppendur þurfa að innihalda eftirfarandi 

• Nafn 

• Kennitölu 

• Símanúmer 

• Email 

• Vinnustaður 

Sigurvegari keppir fyrir Íslands hönd á  euroskills í Gdansk í Póllandi  

 

Búnaður sem keppendur eiga að koma með sjálfir: 

• Penna  

• Blokk 

• Vínupptakara 

• Hvíta hanska  

• Eldspýtur eða kveikjara  

• Bar áhöld 
 
 
Skráning og nánari upplýsingar í gegnum 
Sigurður@monkeys.is 
Fyrir 1 mars 
 
 
 



 


